Llber uns

Wenn man an Sake denkt, denkt man sofort an das Land der aufgehenden Sonne,
Japan, denn Sake ist der Name des Lachses und auch der Name eines beruhmten
Weines aus diesem Land der KirschblUten. Nun muss man aber nicht mehr nach Japan
reisen,um 2 Nationalgerichte zu genieRen, sondern kann dies auch in der alten Stadt

] Neheim in Deutschland tun.

Mit dem Wunsch, die Quintessenz der japanischen und vietnamesischen Kiche
insbesondere den Einwohnern von Neheim ndher zu bringen und allgemein die
japanische kulinarische Kultur bei Freunden auf der ganzen Welt zu férdern, wurde
das Restaurant SAKE im Jahr 2022 in der Stadt Neheim in Deutschland gegrindet.
Das Sake-Restaurant ist mit einem roten Kreislogo gestaltet, das die Sonne
symbolisiert, inspiriert vom Symbol der japanischen Nationalflagge, und dies ist auch
das'Land am Ostlichsten Punkt Asiens, der erste Ort,an dem man jeden Morgen den
Sonnenaufgang sieht.

Das Restaurant verfugt Uber eine duRerst vielfaltige und reichhaltige Speisekarte und
ist das Paradies fur Sushi und vietnamesische Kiche in Deutschland. Kommen Sie in
den luxuriésen Bereich des SAKE-Restaurants, genieRen Sie die suRen, kostlichen,
weichen und aromatischen Sake-Sushi, schlirfen Sie hier den “Nationalwein”Sake, und
Sie werden sich flhlen, als ob Sie in das Land der Sonne reisen wirden.

Mit dem Slogan “Home of Sushi”und“Fusion kitchen" verspricht das SAKE

Restaurant ein attraktiver Ort zu sein, den man nicht verpassen sollte, wenn man sich
fir die japanische und insbesondere die vietnamesische Kiche begeistert.

”come to IO\/e, eat to feel,
travel » Japan
Neheim:

SAKE RESTAURANT | HAUPTSTRASSE 5, 59755 ARNSBERG | TEL: 02932 9317300



Vorspeisen

pt

~

1. MISO SUPPE ¢ 3,90 €
Typisch japanisch gewlrzte Suppe mit Tofu,
Sojabohnenpaste, Seetang und Frihlingszwiebeln.

2. WANTAN SUPPE 23 5,60 €
Wan-Tans mit Garnelen- und Hihnerfleischflillung
in klarer Briihe mit GemuUse und Frihlingszwiebeln.

3. CREMIGE KOKOSSUPPE ¢ mit Tom Yum,
Gemuse und frischen Krautern

a. mit Hihnerfleisch 4,90 €
b. mit Garnelen 2 590 €
c. mit Lachs 4 5,90 €
d. mit Gemtise & Tofu © 490 €

4. MINI FRUHLINGSROLLEN®* 4,90 €
6 Stk. vegetarisch, mit StuR-Sauer-Sof3e.

5. SOMMERROLLEN 3¢

Aus Reispapier, gefullt mit Reisnudeln, Salat,
Krautern, Gurke, Koriander und Erdntissen,
serviert mit Hoisin-SofRe.

a. Hihnerfleisch & Garnelen2 6,90 €
b. Tofu (vegan) © 5,70 €
6. NEM RAN (4 Stk.)"® 6,50 €
Hausgemachte Fruhlingsrollen, knusprig gebacken,

gefullt mit Hackfleisch, Ei, Glasnudeln, Morcheln,
Gemuse, serviert mit hausgemachtem Dressing.

7. GEBACKENE GYOZA (4 Stk.)"® 590€ (

Gebratene Teigtaschen, gefullt mit 9. PAPAYA-SALAT 25 (leicht scharf) 10,50 €
Huhnerfleisch. Garnelen-Papaya-Salat mit Karotten, Peperoni, Krupuk,
8. TOM CHIEN (4 Stk.) "2 7.90 € asigtjschen Krautern, Erdntssen und hausgemachter
Panierte Garnelen mit StUf3-Sauer-Dip. sy IS Jgieselts,

10. LACHS SALAT** (groR) 10,50 €

Gegrillter Lachs mit Rucola, Cherrytomaten, gerésteten

Erdnilissen und Salatdressing.

11. SUBKARTOFFEL-POMMES 4,90 €
Serviert mit Chili-Mayo-Sof3e.
12. WAKAME SALAT " 5,20 €

Seetangsalat mit Karotten, Gurken, Sesam und
exotischem Dressing.

13. EDAMAME ¢ 5,90 €
GedUnstete japanische Sojabohnen.
14. DUMPLINGS "2 (4 Stk.) 5,90 €

Gedampfte Teigtaschen, gefullt mit gemahlenen
Garnelen und Gewdrzen, serviert mit Suf3-Sauer-Dip.

15. SAKE TAPAS FUR 2235 19,90 €
Papaya-Salat, Sommerrollen, Nem Ran, Krupuk und
gebackene Wantan.

*Das Bild kdnnte von der Realitadt abweichen \_ J







N s 5 104.
Handgeformter Sushi-Reis, belegt mit frischem Fisch,

Meeresfriichten oder vegetarischen Zutaten.
Alle Nigiri werden mit 2 Stiick serviert.

101. INARI NIGIRI € SGUR marinierter Tofu 4,50 € )

102. AVOCADO NIGIRI Avocado 4,50 € 105
103. SAKE NIGIRI 4 Lachs 490 €
104. MAGURO NIGIRI 4 Thunfisch 5,40 €
105. EBI NIGIRI 2 Gekochte Garnelen 5,20 €
106. TAI NIGIRI 4 Tilapia 490 €
107. UNAGI NIGIRI # Gegrillter Flussaal 5,90 €
108. MAGURO GUNKAN NIGIRI 4® 5,90 € 107.

Wirziger Thunfisch mit Lauch und Spicy-Sol3e

109. SALMON MEETS UNAGI NIGIRI 4 6,20 €
Flambierter Lachs und gegrillter Flussaal

110. HOTATEGAI NIGIRI 4 5,80 €
Jakobsmuschel

e MaRi

Klassische Sushirollen mit Sushi-Reis und verschiedenen
Fisch-, Meeresfrichte- oder vegetarischen Fullungen.
6 Stiick pro Portion.

111. SAKE MAK] 4 4,90 €
Zarter Lachs

112. SAKE AVOCADO MAK]I 4 5,20 €
Zarter Lachs und exotische Avocado

113. HOT TUNA MAKI 34¢ 4,80 €
Gekochter Thunfisch, Chili-Mayo und Lauch

114. TEKKA MAKI 4 5,20 €
Schmackhafter Thunfisch

115. TEKKA SPICY MAKI #¢ 5,20 €
Wirziger Thunfisch, Lauch und Spicy-Sof3e

116. EBI RUCOLA MAKI 2 4,90 €
Gekochte Garnele und Rucola

117. CALIFORNIA MAK] 26 4,70 €
Surimi (Krebsfleischimitat) und Avocado

118. KANI SPECIAL MAKI 23 4,90 €

Echtes Krebsfleisch, Avocado, Mayo und Lauch




| Veggoie Maki

Vegetarische Sushirollen mit frischem Gemuse.
6 Stiick pro Portion.

119. KANPYO MAKI " 4,20 €
Kirbisstreifen und Sesam
120. AVOCADO MAKI 4,50 €
Avocado und Sesam
121. KAPPA MAKI ™ 4,50 €
Gurke und Sesam
122. OSHINKO MAKI ™ 4,40 €
Eingelegter Rettich und Sesam
123. SPARGEL MAKI 4,50 €
Spargel und Sesam
\.
121.
~
T l [ ]
Handgerollte Sushi-Tlten aus Nori, geflllt mit
Sushi-Reis, frischem Fisch oder vegetarischen Zutaten.
1.Stiick pro Portion.
141. SAKE TEMAK]I *" 5,50 €
Zarter Lachs, Avocado, Fischrogen und Salat
142. TUNA TEMAK]I 4" 5,90 €
Schmackhafter Thunfisch, Gurke, Fischrogen, Salat
143. VEGGIE TEMAKI 5,20 €
Gurke, Avocado, Ktirbis, Sesam und Salat
J
)

Futo Malkli

Grol3e Sushirollen mit reichhaltiger Fullung aus Fisch,
Fleisch oder GemUse - besonders sattigend.
5 Stiick pro Portion.

131. SUMO FUTO MAKI 47 10,50 €
Zarter Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurke, Klrbis,
Fischrogen und Cream Cheese

132. SUMO FUTO TORI """ 9,90 €
Knuspriges Huhnerfleisch, Gurke, Sesam
und Cream Cheese

133. SUMO FUTO VEGGIE 9,40 €
Avocado, Gurke und Kurbis




Insicde Out

Sushirollen mit Reis auf3en und Nori innen,
gefullt mit Fisch, Fleisch oder Gemuse.
8 Stiick pro Portion.

151. SAKE 1.0 %" 9,50 €

Zarter Lachs, Avocado mit Fischrogen

152. SAKE MANGO 1.0 47" 9,50 €
Zarter Lachs, Mango, Cream Cheese mit Fischrogen
153. SAKE RUCOLA 1.0 47" 9,50 €
Zarter Lachs, Rucola, Cream Cheese mit Fischrogen
154. MAGURO 1.0 4" 10,20 €
Thunfisch, Gurke mit Fischrogen

155. TEKKA SPICY 1.O*" 10,50 €
Wiurziger Thunfisch, Gurke, Lauch mit Fischrogen
156. CALIFORNIA 1.0 26" 8,90 €
Surimi (Krebsfleischimitat), Avocado mit
Fischrogen s

157. RUCOLA I.O”" 8,90 €
Rucola, Gurke, Cream Cheese mit Sesam

158. OSAKA I.O“ 9,90 €

Gekochter Thunfisch, Gurke, umwickelt mit
Rostzwiebeln

159. KANI SPECIAL 1.0 23" 9,20 €
Echtes Krebsfleisch, Avocado, Mayo, Lauch,
umwickelt mit Fischrogen

160. SAKE TORI 1.O """ 9,80 €
Hahnchenbrust, Gurke, Cream Cheese, Unagi-Sole,
ummantelt mit Sesam

L A ) ; 2
Sashinmi

Fein geschnittener, frischer Fisch - pur serviert, ohne Reis.
8 Stiick pro Portion.

161. SAKE 4 Zarter Lachs 15,50 €
162. MAGURO 4 16,50 €
Schmackhafter Thunfisch :
163. SAKE MEETS TUNA 4 16,50 €
Zarter Lachs und schmackhafter Thunfisch

164. ABURI SALMON SASHIMI 4 22,90 €

8 Scheiben flambierter Lachs, Lachstatar,
serviert mit Tomaten-Avocado-Salsa,
Unagi-Sol3e und Cocktailsauce

165. SEAFOOD TRAY #™ 24,90 €

4 Scheiben Thunfisch, 4 Scheiben Lachs, 6 Scheiben
Jakobsmuschel, Lachs-Tatar, Thunfisch-Tatar, serviert
mit Tomaten-Avocado-Salsa




£ )
Knusprig panierte Sushirollen, serviert mit
Spezialsof3e und Sesam.
5 Stiick pro Portion.
171. TORONTO CRUNCHY 47" 10,90 €
Zarter Lachs, Cream Cheese, Gurke und Avocado
172. TORI CRUNCHY "1 10,90 €
Huhnerfleisch, Gurke und Cream Cheese
173. FUJI CRUNCHY 22" 11,60 €
Garnélen, Avocado, Gurke, Mayo, Chili und Lauch
174. VEGGIE CRUNCHY 9,50 €
Gurke, Avocado, Kiirbis und Sesam
175. KANI CRUNCHY 23" 1,20 €
Krebsfleisch, Avocado, Gurke, Mayo und Lauch
176. SPICY CRUNCHY 4" 1,20 €
Thunfisch, wirzige Sof3e, Avocado, Gurke und
Lauch !
177. NEW YORK CRUNCHY 2" 10,90 €
Surimi (Krebsfleischimitat), Fischrogen, Avocado
und Gurke
(6 X, ")

Special Rolls

Kreative Sushirollen mit ausgewahlten Zutaten,
serviert mit Spezialsof3e und Sesam.
8 Stiick pro Portion.

181. TAZUNA ROLL*7 13,50 €
Lachs, Gurke, Avocado, Cream Cheese, umwickelt mit
Avocado

182. WHITE TIGER ROLL?3** 14,50 €
Garnelen, Avocado, Mayo, umwickelt mit Tilapia
183. TIGER ROLL?#7 14,90 €

Panierte Garnelen, Gurke und Cream Cheese,
umwickelt mit Lachs

184. FIRE TUNA ROLL*’ 14,50 €
Rucola, Gurke, Mango, Cream Cheese, umwickelt mit
flambiertem Thunfisch

185. DRAGON ROLL 247 15,90 €
Panierte Garnelen, Gurke und Cream Cheese,
umwickelt mit Flussaal

181. 186. RAINBOW ROLL %34 14,90 €
Echtes Krebsfleisch, Avocado, Mayo und Lauch,
umwickelt mit Lachs, Thunfisch und Tilapia

187. OSIMOTO ROLL © 12,50 €
Avocado, Gurke und japanische Tofutasche,
umwickelt mit Avocado




Sushi Set

(Wenn Sie auf die Suppe verzichten,
erhalten Sie 1 Sake Nigiri zusatzlich.)

191. VEGGIE MENU &" 14,50 €
+1Miso Suppe ©

1 Avocado Nigiri

+1Inari Nigiri ©

« 5 Veggie Crunchy Roll ™

192. YURI MENU 4¢ 17,40 €
-1 Miso Suppe ©

+1Sake Nigiri 4

- 6 Sake Maki 4

- 6 Tuna Maki 4

- 4 California 1.0 2¢

193. DELUXE MENU 24¢ 18,90 €
+1Miso Suppe ¢

- 1Sake Nigiri

+1Ebi Nigiri 2

«1Maguro Nigiri 4

1 Tai Nigiri 4

+ 5 Tori Crunchy Roll !

194. BEST FRIEND PLATTE?%¢ 41,90 €
» 2 Miso Suppen®

2 Sake Nigiri *

« 2 Maguro Nigiri 4

- 2 Ebi Nigiri 2

- 6 Sake Maki 4

- 6 Kappa Maki "

- 8 California 1.02¢

« 5 Toronto Crunchy '

196.

194.

195. SUMO-PLATTE 24¢ 57,50 €
- 3 Miso Suppen ¢

- 2 Sake Nigiri 4

« 2 Maguro Nigiri *

- 2 Ebi Nigiri 2

- 6 Sake Maki 4

- 6 Kappa Maki ™

+ 6 California Maki 2¢
« 6 Maguro Maki 4

- 8 California 1.02¢
10 Toronto Crunchy '

196. SAKE-PLATTE 248" 78,50 €
+ 4 Miso Suppen ©

- 2 Sake Nigiri 4

- 2 Salmon meets Unagi Nigiri
1 Blume Salmon Tuna 4

+ 6 Avocado Maki

- 6 Kappa Maki ™

- 6 Sake Maki *

+ 6 California Maki 2®

- 8 California 1.02¢

-8 Tiger Roll2*

+10 Toronto Crunchy

- dazu Seetangsalat "




Vietham Spezialitaten

18. PHO HANOI ¢
Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe
mit kraftiger, klarer Brtihe, verfeinert mit Zimt,

Chili, Limette, Sternanis, Ingwer, Friihlingszwiebeln

und Koriander. lhre Auswahl:

a. Huhnerfleisch 14,50 €
b. Rindfleisch 15,50 €
c. Tofu 13,50 €

19. BUN TRON 5

Reisnudeln mit Erdnulissen, Koriander und Zwie-
beln, serviert mit frischem Salat und Chili-Limet-
ten-Ingwer-Sofe.

a. Knusprige Huhnerbrust 15,00 €
b. Rindfleisch 16,50 €
c. Knusprige Entenbrust ' 17,50 €
d. Tofu 14,00 €
e.Nem Ran'? 14,50 €

(hausgemachte Frihlingsrollen)

~N

Sake arillgerichte

Serviert mit gebratenem Wokgemuse, Pak Choi, Babymais, Spargel, Zuckerschoten,
AusternsoBBe und spezieller GrillsoBBe. Dazu Jasminreis und ein kleiner Salat.

~

80. CHICKEN ¢ 20,90 €
Gegrillte Hihnchenbrust (ohne Knochen)

81. FISCH *¢ 22,90 €
Gegrilltes Lachsfilet

82. ENTE (300 g)*¢ 24,90 €
Gegrilltes Entenbrustfilet

83. GARNELEN (4 stk.) 2¢ 25,90 €
Gegrillte Riesengarnelen

84. MEERESFRUCHTE24¢* 29,90 €
Gegrillter gemischter Teller mit
Riesengarnelen, Lachs, Jakobsmuscheln




[ lauptgoerichte

Alle Gerichte werden mit Reis und kleinem Beilagensalat serviert.
Auf Wunsch mit gebratenen Udon-Nudeln + 3,50 €

N\

SUSS-SAUER-SOSSE )
Mit Paprika, M6éhren, Zuckerschoten, Ananas und
gemischtem Gemuse.

20. Hiihnerfleisch 14,50 €
21. Knusprige Hiihnerbrust® 16,90 €
22.Knusprige Entenbrust® 18,90 €
23. Garnelen2® 17,50 €

PIKANT (scharf)
Mit Hoisin-SoRe, Knoblauch und verschiedenem
Gemuse. '

30. Hiihnerfleisch™¢ 15,50 €
31. Rindfleisch ¢ 16,90 €
32. Knusprige Hiihnerbrust'® 16,90 €
33. Knusprige Entenbrust™ 18,90 €
34. Garnelen2® 17,90 €

MANGO CURRY
Mango-Kokosmilch-SoRe mit gemischtem Gemuse.

40. Huhnerfleisch ¢ 15,50 €
41. Rindfleisch © 1690€ [
42. Knusprige Hiihnerbrust'® 16,90 € THAI CURRY BANKOK ART
TERSIRE 0 8 S D SIS SELZZtTShCaV}?éer in Kokosmilch mit gemi-
44, Garnelen2® 17,90 € schtem Gemuse und Salat.

. | 50. Huhnerfleisch € 15,50 €

51. Rindfleisch ¢ 16,90 €
52. Knusprige Hihnerbrust® 16,90 €
53. Knusprige Entenbrust'® 18,90 €
54. Garnelen2# 17,90 €

ERDNUSS-SOSSE
Erdnuss-Kokosmilch-SoRe mit gemi-
schtem Gemuse und Salat.

60. Knusprige Hiihnerbrust'*® 16,90 €
61. Knusprige Entenbrust ¢ 18,90 €
62. Tofu ¢ 14,90 €




Vegetarische Gerichte

Alle Gerichte werden mit Reis und kleinem Salat serviert.
Auf Wunsch mit gebratenen Udon-Nudeln + 3,50 €

70. GEMUSEPFANNE ¢ 12,90 €
Mit verschiedenem Gemuse in hausgermachter
dunkler Sol3e

71. TOFU VEGETARISCH © 13,90 €
Tofu mit verschiedenem Gemtuise in hausgemachter
dunkler Sol3e

72. TOFU MANGO CURRY ¢© 13,90 €
Mango-Kokosmilch-SoBe mit Tofu und Gemuse

73. TOFU ROTES THAI-CURRY ¢ 13,90 €
Rote Curry-Kokosmilch-SoRe mit Tofu und
verschiedenem Gemduse (leicht scharf) -

74.VEGGIE UDON *¢ 12,90 €
Gebratene Udon-Nudeln mit verschiedenem
Gemuse und gerosteten Zwiebeln

75. TOFU UDON ¢ 13,50 €
Gebratene Udon-Nudeln mit Tofu, verschiedenem
Gemuse und gerosteten Zwiebeln

Nudcln Gerichte

Gebratene Udon-Nudeln mit feinen Karotten, Pak Choi, Paprika,
Pilzen und Zuckerschoten, dazu kleiner Salat und gerostete Zwiebeln.

y 93.
90. Mit Hiithnerbrust™® 13,90 €
91. Mit Rindfleisch © 14,90 €
92. Mit knusprigem Hahnchen'® 14,90 €
93. Mit knuspriger Ente™® 17,90 €
94. Mit Garnelen ?® 16,90 €
95. Mit gegrilltem Lachs *¢ 18,90 €
J
EXTRA WUNSCHE * Reis 2,00 €
- Sushi-Reis 4,50 €
« Warme Sol3en 3,50€ - Udon-Nudeln 6,50 €
Mango / Curry / Erdnuss / SG3-Sauer « Portion knusprige Hilhnerbrust 6,90 €
- Kalte Sof3en +1,90 € - Portion knusprige Entenbrust 9,50 €
Chili-Mayo / Unagi / kleine SUR-Sauer - Portion Lachs 10,50 €
7




Sushi Mittagmenu

Gultig von Montag bis Freitag, 12:00-15:00 Uhr.
(auBer an Feiertagen)
Alternativ zur Miso-Suppe erhalten Sie 1 Sake Nigiri.

LUNCH 1 (Veggie) 9,90 €
+1Miso Suppe

+ 6.Kappa Maki

- 8 Veggie 1.0

(Avocado, Gurken, Kurbis)

LUNCH 2 (veggie) 1,90 €
+1Miso Suppe

« 2 Inari Nigiri

+ 6 Kurbis Maki

+ 8 Crunchy Veggie

LUNCH 3 9,90 €
1 Miso Suppe

-1 Sake Nigiri

-1 Sake Maki

«4 Sake 1.0

LUNCH 4 11,90 €
+1Miso Suppe

-1 Sake Nigiri

+ 6 Avo Maki

- 8 Spicy Roll

LUNCH 5 11,90 €
+1Miso Suppe

- 1Sake Nigiri

-1 Tai Nigiri

«1Maguro Nigiri

- 1Ebi Nigiri

+ 6 Avo Maki

- 6 Spicy Maki

LUNCH 6 13,90 €
+1Miso Suppe

- 1Ebi Nigiri

- 6 Kappa Maki

« 4 California 1.0

- 8 Sake Roll




Sake Mittagimenu

Gultig von Montag bis Freitag, 12:00-15:00 Uhr.
(auBer an Feiertagen)
Alle Gerichte inklusive 1 Miso-Suppe oder 5 Stlick Mini-Frihlingsrollen als Vorspeise.
® Auf Wunsch mit gebratenen Udon-Nudeln gegen 3,50 € Aufpreis. ®

a ” p
M1. PHO HANOI "¢

Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe

mit kraftiger, klarer Brtihe, verfeinert mit Zimt,

Chili, Sternanis, Ingwer, Frihlingszwiebeln und

Koriander.

a. Huhnerfleisch 10,50 €
b. Rindfleisch 11,50 €
c. Tofu 9,50 €
M2. CHICKEN UDON "¢ 11,00 €

Gebratene Udon-Nudeln mit Hihnerfleisch, Pak
Choi, Karotten, Chinakohl und gerésteten Zwiebeln.

M3. BEEF UDON "¢ 11,50 €
Gebratene Udon-Nudeln mit Rindfleisch, Pak Choi,
Karotten, Chinakohl und gerdsteten Zwiebeln.

M4. CHICKEN CURRY ¢ 11,50 €
Mango-Kokosmilch-So3e mit Hihnerfleisch und
verschiedenem Gemuse, serviert mit Duftreis.

M5. BANGKOK CHICKEN (leicht scharf)*¢ 11,50 €
Knuspriges Hdhnchen in roter Thai-Curry-Kokos-
milch-SoBe mit Gemuse, serviert mit Duftreis.

MG. RIND ZWIEBELN ¢ 11,50 €
Rindfleisch mit Zwiebeln in dunkler Sol3e,

serviert mit Duftreis und Gemuse.

. ( o
M7. DUCK CURRY ¢ 13,50 €
Ente in Mango-Kokosmilch-SoRe mit verschiedenem
Gemuse, serviert mit Duftreis.

MS8. BANGKOK DUCK (leicht scharf) ¢ 13,50 €
Ente in roter Thai-Curry-Kokosmilch-SoRe mit
Gemuse, serviert mit Duftreis.

M9. KNUSPRIGE HUHNERBRUST "¢ 11,90 €
Mit SUR-Sauer-SoRe und verschiedenem Gemtise,
serviert mit Duftreis.

M10. KNUSPRIGE ENTE "¢ 13,90 €
Mit SUR-Sauer-SoRRe und verschiedenem Gemtise,
serviert mit Duftreis.

M11. BUN NEM '35 12,00 €
Hausgemachte, gebackene Fruhlingsrollen mit
Reisnudeln, Erdnlssen, Koriander und Zwiebeln,
serviert mit Salat und Chili-Limetten-Ingwer-SofRe.




Desserts

200. MOCHI-EIS (3 Stk.) ?

5,90 €

Matcha- & Kokos-Mochi, serviert mit Kirschsof3e

201. CHOCOLATE LAVA"37

6,50 €
Warmer Zartbitterschokoladenkuchen mit flissiger:
Schokoladenganache, serviert mit Vanilleeis

202. EISBECHER” 4,90 €
Vanilleeis mit Sahne und KirschsoR3e
203. SESAMBALLCHEN (4 Stk.) " 5,50 €
Hausgemachte Sesamballchen, geflllt mit
Bohnenpaste und Honig
204. GEBACKENE BANANE mit Honig 3,90 €
205. GEBACKENE BANANE 7 5,50 €
Mit Honig und einer Kugel Eis

Y

[Heibbe Getranke

210. SAKE-TEE 4,80 €
Frischer Tee mit Zimt, Apfel, Zitronengras,
Ingwer, Limette und Honig

211. INGWERTEE 4,80 €
Mit frischer Limette, Pfefferminze,

Ingwer und Honig

212. ZITRONENGRASTEE 4,80 €

Mit frischem Zitronengras, Limette,
Pfefferminze und Honig

213. PFEFFERMINZTEE 4,80 €
Mit frischer Pfefferminze, Limette, Ingwer
und Honig

214. JASMINTEE / GRUNER TEE 3,50 €

[Kaffee

220. CA PHE PHIN (warm) 7 4,50 €
Vietnamesischer Kaffee mit gezuckerter
Kondensmilch

221. CA PHE SUA DA’ 5,50 €
Vietnamesischer Eiskaffee mit gezuckert-
er Kondensmilch

222. KAFFEE CREMA 4,00 €
223. ESPRESSO 3,70€
224. CAPPUCCINO 4,50 €




230.

I lausgemachte
aetranke

230. CHANH DA 5,90 €
Hausgemachter Eistee aus frischen
Limetten, Minze und braunem Zucker °

231. STRAWBERRY BREEZE 6,50 €
Hausgemachter Erdbeersirup mit
Limonade und frischer Minze

232. LYCHEE BERRY 6,50 €
Hausgemachter Himbeersirup mit
Lycheesaft, Limette und frischer Minze

Safte
(auch als Schorle moglich)

0,20L /0,40 L
250. Apfelsaft 3,50€/5,50¢€

251. Orangensaft 3,50€/5,50€
252. Mangosaft 3,50€ /5,50 €
253. Maracujasaft 3,50€/5,50¢€
254. Bananensaft 3,50€/5,50¢€
255. Guavensaft 3,50€/5,50€

256. Lycheesaft 3,50€/5,50¢€

>, 232.

SOft Drinks

240. Cola / Cola Zero / Fanta / Sprite / Mezzo Mix 0,33L 4,30 €
241. Mineralwasser (Flasche) - still / sprudel / 0,35L 3,50 €
242. Mineralwasser (Flasche) - still / sprudel 075L 6,90 €
243. Vitamalt ' (Flasche) 0,33L 3,90 €
244. Ginger Ale 0,20L 3,20 €
245. Bitter Lemon ¥ 0,20L 3,20 €




MocRtails

(alkoholfrei)

270. Summer Cooler 6,50 €
Limettensirup, Kirschsaft, Ginger Ale,
Limette, Minze

271. Ginger Wonder
Ginger Ale, frischer Ingwer, Limette,
Soda, Minze, Ingwersirup

272. Coconut Kiss 7 6,90 €
Kokossirup, Sahne, Orangensaft,
Ananassaft

273. Lotus 6,50 €
Ginger Ale, frischer Ingwer, frisches
Zitronengras, Limette,
Rohrzuckersirup, Minze, Soda

274. Guava Passion
Guavensaft, Kokosmilch, Zuckersirup,
Passionsfrucht

5,90 €

6,90€

COCRtails

260. Sake Sling 8,90 €
Gin, DOM Bénédictine, Ananassaft,
Rohrzuckersirup, Cherry Brandy

261. Pina Colada’ 8,90 €
Weil3er Rum, Sahne, Kokossirup,
Kokosmilch, Ananassaft,
Orangensaft

262. Mai Tai 8 9,50 €
Naturreis-Wodka, Weifler Rum, Triple
Sec, Brauner Rum, Ananassaft,
Orangensaft, Mandelsirup

263. Mojito 7,50 €
Havana Club 3 Anos, frische Limette,
Rohrzucker, frische Minze, Sodawasser

l

(

264. Himbeer Mojito 790 € W
Bacardi Razz, frische Minze, Limette,
Rohrzucker, aufgefullt mit
Zitronenlimonade

265.Long Island Iced Tea 9,50 €
Wodka, Gin, Tequila, Rum, Triple Sec,
Zitronensaft, Cola, Orangensaft

b




AlIRONholische Getranhé

§ )
Bier
280. Krombacher (vom Fass) ! 0,30L 3,80€ 0,50L 5,20 €
‘281. Radler / Alster / Diesel ! 0,30L 3,80€ 0,50L 5,20 €
282. Krombacher Weizen (Hefe / Dunkel / alkoholf.rei) ] 0,50L 5,20 €
283. Krombacher alkoholfrei ! 0,33L 3,20 €
284. Radler alkoholfrei ! 0,33L 3,20 €
285. Tsingtao Bier (Flasche) ! 0,25L 4,20 €
286. Saigon Bier - Vietnam Original ' 0,33L 4,50€
1 v,
Schnapps Longdrinks
0,20 cl 300. Aperol Spritz 12 6,90 €
290. Nepmoi 290 € Sekt, Aperol, Orangenscheibe und Soda
viethamesische Reiswein 301. Hugo ' 6,90 €
291. Jagermeister 3,00 € Sekt, Holundersirup, Limette und frische Minze
292. Bambus 3,00 € Pl T [T g 206406
Hendrick’s Gin, Tonic Water und Limette

L — f
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Wein & Sake

310. Sake 0,12L 4,90€
(kalt oder warm)

311. Pflaumenwein 12 0,20L 5,50€

J
N
350. Rotkappchen 2 0j0L 4,90¢€
0,75L 25,50 €
J
Alle Weine enthalten Sulfite’2.
WEIBWEIN 0,20 L 0751
320. WeiRwein trocken 12 6,90 € 24,90¢€
321. WeiRwein halbtrocken 12 6,90€ 24,90¢€
322. WeiBwein lieblich 12 6,90 € 24,90€
ROTWEIN
330. Rotwein trocken 12 6,90 € 24,90¢€
331. Rotwein halbtrocken 12 6,90 € 2490¢€
332. Rotwein lieblich 12 6,90 € 24,90€
ROSEWEIN
340. Roséwein trocken 12 6,90 € 24,90€
341. Roséwein halbtrocken 12 6,90€ 2490¢€
342. Roséwein lieblich 12 6,90€ 24,90€

[ *Allergene (Getranke): ' Gluten | 7 Milch/Laktose | 8 Schalenfrichte | '2 Sulfite j




ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Allergene

1 Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer)
2 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

3 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

4 Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

5 Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

6 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

7 Milch und Laktose

8 Schalenfrliichte / NUsse (z. B. Mandeln, Haselnlsse, CashewnUsse)
° Sellerie

WwSenf

T Sesamsamen

12 Schwefeldioxid und Sulfite

13 Lupinen

14 Weichtiere (z. B. Tintenfisch, Muscheln)

Zusatzstoffe

A mit Farbstoff

B mit Konservierungsstoff

C mit Antioxidationsmittel

D mit Geschmacksverstarker
E geschwefelt

F geschwarzt

G mit Phosphat

H mit SGRBungsmittel

| enth3lt eine Phenylalaninquelle
J mit Alkohol

Hinweis
Alle Speisen kbnnen Spuren von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie
unser Personal bei Allergien oder Unvertraglichkeiten.






